План
 работы со студентами на период эпидемии коронавируса.
25_группа 1 курс
Профессия «Повар, кондитер» УП по ПМ 01.02.
 Список группы студентов
	№ п/п
	Имя
	Отчество
	Фамилия 

	1
	Наталья
	Андреевна
	Антипина

	2
	Артур
	Игоревич
	Болдырев

	3
	Анастасия
	Игоревна
	Бржозовская

	4
	Станислав
	Станиславович
	Власов

	5
	Никита
	Сергеевич
	Герт

	6
	Татьяна
	Александровна
	Глотова

	7
	Елизавета
	Андреевна
	Гумменшеймер

	8
	Алина
	Владимировна
	Зыкова

	9
	Елизавета
	Викторовна
	Иващенко

	10
	Илья 
	Иванович
	Кооп

	11
	Алексей
	Васильевич
	Лотц

	12
	Алексей
	Викторович
	Матвиенко

	13
	Максим
	Викторович
	Матвиенко

	14
	Никита
	Сергеевич
	Митрохин

	15
	Наталья
	Васильевна
	Михайлова

	16
	Данил
	Васильевич
	Павленко

	17
	Елена 
	Владимировна
	Пинчук

	18
	Иван
	Андреевич
	Пыхтин

	19
	Алимджон
	Сайфуллоевич
	Рахматуллаев

	20
	Анастасия
	Сергеевна
	Сергиенко

	21
	Кристина
	Игоревна
	Сокур

	22
	Роман
	Владимирович
	Трофименко

	23
	Аркадий
	Евгеньевич
	Усов

	24
	Диана
	Дмитриевна
	Штрошерер

	25
	Никита
	Дмитриевич
	Штрошерер
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	3
	Приготовления полуфабрикатов из овощей и грибов.
	Г.П. Семичева «Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий разнообразного ассортимента». – 2018г, ссылка
academia-library.ru›catalogue/4925/410362/
стр. 103 - 119
Произвести обработку и нарезку из картофеля дольки, бочонки; морковь - ломтики, стружка; свекла - шарики, кубики.
	с 25 апреля по 
30 апреля 2020г
	Фото пошаговых операций обработки и нарезки картофеля и овощей.
В дневнике по УП
написать и зарисовать пошаговые операции нарезки из картофеля, моркови и свеклы.
	29 апреля 2020г
	



Критерии оценивания: 
Выполнил правильно – 3 баллов; 
С ошибкой – 2 балла;
С 2 -мя ошибками – 1 балл; не выполнил - 0 баллов
«отлично» 50 - 45 баллов
«хорошо» 44 – 40 баллов
«удовлетворительно» 39 – 25 баллов
«не удовлетворительно» менее 25 баллов или отказ от работы.



